
 

GOURMET BREAKFAST 

Welcome to Moka, where your day begins with a delicious and locally sourced 
selection, designed to delight your taste buds and satisfy your cravings. Discover our 
breakfast, combining tradition and modernity for an unforgettable moment of pleasure. 

• Premium Coffee: Artisanal roasted, mild or strong according to your
preference. Allergens: None 

• Selected Teas: Premium leaf infusions (green, black, rooibos, or fruit-
flavored). Allergens: None 

• Van Houten Hot Chocolate: Rich and creamy, made with milk. Allergens:
Milk 

• Freshly Squeezed Orange Juice: Pure vitamins in every sip. Allergens:
None

• Artisanal Apple Juice: Cold-pressed, smooth and naturally sweet.
Allergens: None

Sweets & Breads 

• Bakery Croissants: Buttery, flaky pastry in the traditional French style.
Allergens: Gluten, milk, eggs 

• Traditional Baguette: Crispy and fresh out of the oven. Allergens: Gluten
• Special Bread: Seeds and grains for a balanced breakfast. Allergens:

Gluten, sesame seeds, nuts 
• Homemade Jams: Homemade recipes (strawberries, apricots, red fruitsn

plume, orange). Allergens: None 
• Homemade Breton Cake: Soft and indulgent, a typical Breton recipe.

Allergens: Gluten, milk, eggs 

Savory Products 

• Tête de Moine Cheese: Delicate rosettes for a smooth and refined
pleasure. Allergens: Milk 

• Artisanal Sausage: A selection of local charcuterie for a savory touch.
Allergens: Non 

e 
Fruits & Cereals 

• Organic Seasonal Fruits: Freshness guaranteed, depending on the local
producers’ arrivals. Allergens: None 

• Organic Cereals: Muesli, granola, or oatmeal. Allergens: Gluten, nuts,
milk 

PETIT DEJEUNER GOURMET 

Bienvenue au Moka, où votre journée commence avec une sélection gourmande et 
locale, pensée pour ravir vos papilles et satisfaire vos envies. Découvrez notre petit-
déjeuner, alliant tradition et modernité, pour un moment de plaisir inoubliable. 

Boissons à la Carte 

• Café Premium : torréfié artisanalement, doux ou corsé selon vos goûts.
Allergènes : Aucun 

• Thés Sélectionnés : infusion de feuilles premium (vert, noir, rooibos, ou
aux fruits). Allergènes : Aucun 

• Chocolat chaud Van Houten : intense et crémeux, préparé avec du lait.
Allergènes : Lait 

• Jus d’orange fraîchement pressé : vitamines à l’état pur. Allergènes : Aucun
• Jus de pomme artisanal : pressé à froid, doux et naturellement sucré.

Allergènes : Aucun 

Douceurs & Pains 

• Croissants du boulanger : feuilletage au beurre de tradition française.
Allergènes : Gluten, lait, œufs
• Baguette tradition : croustillante à souhait, directement sortie du four.

Allergènes : Gluten 
• Pain spécial : graines et céréales pour un petit-déjeuner équilibré.

Allergènes : Gluten, graines de sésame, fruits à coque 
• Confitures artisanales : recettes maison (fraises, abricots, fruits rouges,

prunes, oranges). Allergènes : Aucun 
• Gâteau breton maison : fondant et gourmand, une recette typique

bretonne. Allergènes : Gluten, lait, œufs 

Produits Salés 

• Fromage Tête de Moine : en délicates rosettes, pour un plaisir fondant et
raffiné. Allergènes : Lait 

• Saucisson artisanal : sélection de charcuterie locale pour une touche
savoureuse. Allergènes : Aucun 

Fruits & Céréales 

• Fruits biologiques de saison : fraîcheur garantie, selon l’arrivée des
producteurs locaux. Allergènes : Aucun 

• Céréales biologiques : muesli, granola ou flocons d’avoine. Allergènes :
Gluten, fruits à coque, lait. 

Drinks from the Menu




